
 

 Pain safrané 
750g 

 
 
 

 
 
 

 Ingrédients 
 
315ml d’eau 
1 cuillerée d’huile 
600g de farine 
100mg de safran 
1cuillerée de sucre 
sel 
levure sèche de boulangerie 

 

Préparation : 
 

Faire infuser la veille 100mg de safran dans 315ml d’eau. 

Verser l’infusion dans la machine à pain.  

Ajouter 600g de farine, le sel, 1 cuillérée de sucre, 1 sachet de levure de boulangerie. 

Sélectionner un programme classique de cuisson. 


